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Butterdejsaske med laks og rejesalat
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Antal: 6 Pers.

Retten er en: Forretter med fisk og

skaldyr

Ingredienser:
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butterdejsplader
&Jd

roget laks
piskeflode
mayonaise
rejer, fint hakket
revet peberrod
hakket dild
citronsaft
hovedsalat
citroner

http://www.dk-kogebogen.dk/...

Opvarm ovnen til 225 gr. Rul butterdejen
ud til dobbelt storrelse pa den lange led.
Del hver plade i tre. Pensl dem med
sammenpisket aeg og bag dem 15 - 20
min. Lad dem kole af.

Pisk fladen og bland mayonnaisen i . Ror
rejerne i . Smag til med peberrod, dild og
citronsaft.

Skaer toppen af hver butterdejsaeske.
Fordel rejesalaten pa bundene og
dernaest en skive laks. Lzeg lag pa og
server salat og citronbade til.
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