Boﬂer, ca. 16 stk.

900 g Kornkammeret Hvedemel,
ca.21/2 dl mzlk, 50 g ger,
3 spsk. sukker,
1lille tsk. salt,
1ag, 100 g smor
eller olie.

Ti! pensling:

1eeg.

I umgangsmade:

1. Lun malken til
handvarm, og oples gaeren heri.

2. Tilszt de avrige ingredienser og
@it dejen godt ca. 5 min., til den er
smidig og glat.

3. Lad dejen haeve til dobbelt
sterrelse ca. 20 min.

4. SIa dejen sammen, del den i
16 stk, og form dem til boller.

5. Szt bollerne pa en smurt
bageplade.

6. Efterhzver til dobbelt storrelse
tildekket og lunt ca. 40 min.

7. Pensl med sammenpisket ag.

Bagetid: Sz:ttes midti en 220°
forvarmet ovn ca. 10-12 min.
(varmluftovn 200°),




